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EGS F&B Control
Solution complète de gestion des stocks, inventaires, achats et ventes

EGS F&B Control est une solution de gestion des stocks, inventaires, achats et ventes, spécialement conçu 
pour l’hôtellerie et la restauration.  EGS F&B Control fait partie d’une solution professionnelle d’outils 
informatiques pour hôtels, restaurants et hôpitaux comprenant de nombreuses fonctions, depuis le calcul du 
prix de revient des recettes, en passant par l’inventaire, les achats, le lien aux caisses enregistreuses, l’analyse 
des ventes, la planification de menus, etc.  EGS F&B Control offre une solution simple et vous garantit une 
meilleure rentabilité et efficacité.

A la pointe de la technologie informatique, EGS F&B Control aide votre établissement à réduire ses coûts et 
à améliorer vos rendements. EGS F&B Control comprend les fonctions  suivantes :

EGS F&B Control a été conçu spécialement pour la restauration (ex. restaurants, chaînes de restaurants, 
collectivités, hôtels, écoles, traîteurs, cantines, compagnies aériennes, fabricants de produits alimentaires, 
etc.)

En fournissant des données essentielles sur vos inventaires, ventes, gains, valorisation et écarts d’inventaires, 
EGS F&B Control vous aide à augmenter votre rendement et vous donne un contrôle absolu sur vos  
affaires.  

Gestion des stocks et 
inventaire

Analyse des ventes (menu)

Sortie automatique du stock
Basée sur les ventes

Interface pour caisse 
enregistreuse et comptabilité

Code à barres 

Liste d’achats et gestion des 
achats

Réception des commandes, 
et contrôle des factures

Gestion des fournisseurs

Rapport de rendements 
détaillés (food cost)

Lieu de stockage et transfert

Gestion de production de 
produits finis



Liste des produits:

La liste des produits comprend tous les produits que 
vous avez dans votre inventaire. Pour chaque produit, 
vous pouvez définir une catégorie et plusieurs lieux de 
stockage. Vous pouvez également définir plusieurs 
fournisseurs avec un prix différent et un numéro 
d'article différent.

Chaque produit peut avoir jusqu'à 4 unités différentes. 
Vous pouvez définir une unité de transport, 
d'emballage, de stockage et une unité de base. Ceci vous 
permet, par exemple, de facilement introduire une 
quantité en palettes, cartons, boites ou kg.
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Inventaire :

EGS F&B Control simplifie la prise d’inventaire et fournit 
des rapports complets et précis. Vous pouvez faire un 
inventaire de vos produits par lieu de stockage, par 
fournisseur ou par catégorie et comparer celui-ci à votre 
inventaire idéal basé sur les ventes. Ceci vous permet de 
surveiller les écarts d’inventaire des produits (pertes, 
vols, etc.). Plusieurs inventaires peuvent être réalisés 
simultanément.

Chaque rapport d’inventaire est archivé et peut être 
consulté pour référence, impression, comparaison ou 
statistique.

Le rapport de variance d’inventaire vous fournira une 
liste des produits classés selon leur variance. Vous 
pourrez ainsi déterminer rapidement quels sont les 
produits qui contribuent en majorité à l’augmentation de 
votre rendement de cuisine. Vous pouvez alors 
surveiller les transactions de ces produits et contrôler 
les pertes liées au vol, à l’endommagement, etc. dans le 
but d’améliorer votre rendement.

La liste des fournisseurs vous permet 
d’accéder aux détails de chacun d’eux, 
y compris leurs produits,  commandes 

et autres statistiques respectifs.

Fournisseurs :

EGS F&B Control peut gérer un nombre illimité de 
fournisseurs.  Pour chacun d’eux, vous pouvez fournir une 
adresse postale complète, adresse E-mail, numéro de  
téléphone et de fax, personne à contacter, etc.  Vous pouvez 
rapidement consulter la liste des produits d’un fournisseur et 
l’évolution du prix ainsi que le volume global des achats.

L’association d’un fournisseur à chaque transaction d’achat, 
vous permet de comparer l’historique des prix de chaque 
fournisseur et de faciliter les commandes.

A l’aide de la fonction “factures” vous pouvez rapidement 
contrôler vos bons de livraison pour chacun des fournisseurs.

Les fonctions principales de EGS F&B Control comprennent: 

Le rapport de la liste des produits montre 
clairement tous les éléments de votre 

inventaire, avec différentes options pour 
pouvoir trier et filtrer la liste.

La saisie de l’inventaire est 
facilitée par un formulaire 

convivial.

Possibilité d'utiliser un Pecteur de 
codes barres ScanPal 2 pour la saisie 

des inventaires
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Lieux de stockage et points de vente :

EGS F&B Control permet la gestion des stocks sur plusieurs 
points de vente et lieux de stockage. Vous pouvez gérer la 
quantité de stock de chaque produit sur différents lieux de 
stockage.

Vous pouvez obtenir des rapports détaillés en fonction de 
chaque lieu de stockage et point de vente pour toutes les 
opérations du stock telles qu’entrées, sorties, transferts, 
inventaire, etc.

Créer facilement vos listes de 
réquisition a partir d’un bon 

d’économat, de modèle de liste 
d’achats ou selon d’autres critères 

(produits au-dessous du minimum de 
commande, etc.)

Réception des commandes :

EGS F&B Control vous aide à gérer de façon efficace vos 
commandes et la réception de celles-ci. Vous pouvez 
introduire un bon de livraison avec un minimum d’effort 
grâce à notre système qui propose les articles 
commandés. Vous pouvez simplement confirmer la 
réception des produits commandés et modifier les 
données si nécessaire. Par la comparaison des 
commandes et de leur livraison, vous pouvez facilement 
contrôler les quantités, prix, délais de livraison et 
produits manquants.

Dans le cas où vous n’avez pas passé de commande par 
l’ordinateur, vous pouvez simplement ajouter les 
produits à un formulaire de saisie spécialement prévu. 

Les produits reçus sont automatiquement ajoutés au 
stock. 
Le montant total pour un bon de livraison est alors 
enregistré pour le contrôle ultérieur des factures.

La gestion précise des commandes et le contrôle de la 
livraison peut vous faire économiser des sommes 
considérables et optimiser votre gestion.

Liste d’achats et commandes :

Les commandes sont réalisées à partir de listes d’achats 
prédéfinies.

Les listes d’achats peuvent être générées à partir du bon 
d’économat d’un menu, à partir d’une liste d’achats de 
base (vos commandes régulières) ou à partir des 
produits proches de leur limite de commandes ou par 
une combinaison de ces possibilités. Une fois la liste 
d’achats prête, les commandes, pour chaque 
fournisseur, sont créées automatiquement, prêtes à 
être imprimées, faxées ou simplement envoyées par E-
mail.

Lors de la préparation de la liste des achats, il est facile 
de contrôler les quantités en stock par rapport à leurs 
limites et de les rajouter à cette liste. 

Travailler avec plusieurs lieux 
de stockage et points de vente.
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Lien à la comptabilité (option):

EGS F&B Control peut générer un fichier texte importable par un logiciel de 
comptabilité. Différentes informations peuvent être transmises à votre logiciel 
de comptabilité évitant de devoir réintroduire certains données. Les montants 
à payer a vos fournisseurs, le montant total des ventes par catégories pour une 
période données, ainsi que les données concernant des montant à facturer à 
vos clients (module de production) peuvent être lié à votre comptabilité.

Factures :

EGS F&B Control vous permet de contrôler facilement 
vos factures en quelques clics de souris. Les bons de 
livraison créés lors de la réception des commandes 
peuvent être liés à une facture pour le calcul et la 
comparaison du total.

Vous pouvez imprimer la liste des factures par 
fournisseur avec les bons de livraison correspondants. 
Vous pouvez même imprimer la liste des produits reçus, 
correspondant à une facture donnée pour un contrôle 
détaillé.

Les factures peuvent également être exportées vers la 
comptabilité(avec le module de lien à la comptabilité).

En combinant les informations sur les ventes 
et les prix de revient de vos mets et menus 

vous obtenez des rapports détaillés qui 
faciliteront vos décisions marketing et vous 

aideront à augmenter votre rendement.

Ventes :

EGS F&B Control compare les résultats des ventes en 
provenance des caisses enregistreuses avec le calcul des 
coûts des recettes et menus de « EGS RecetteNet » pour 
vous fournir un rapport des ventes comprenant la 
contribution de chaque met ou menu à votre profit. Vous 
pouvez ainsi aisément décider du sort de chaque met pour 
savoir s’il peut être maintenu, modifié, remplacé ou si sa 
promotion doit être améliorée.

Les informations sur les ventes peuvent être introduites 
manuellement avec un minimum d’effort ou importées 
directement depuis vos caisses enregistreuses. EGS F&B 
Control calcule votre rendement "idéal" et peut déduire les 
quantités en stock automatiquement à partir des ventes.  

Le rapport des profits et contribution vous aidera à décider 
rapidement comment améliorer la rentabilité de votre 
établissement simplement par l’analyse de la popularité, la 
rentabilité et la marge des profits de vos mets et menus.

Le détail des factures est 
affiché par fournisseur.

EGS F&B Control comprend déjà des liens avec des 
systèmes de comptabilité standard existant, mais rous 
pouvors adapter ce module à votre propre système.
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Accès par réseau local (LAN, réseau local)
EGS F&B Control a été conçu pour fonctionner en configuration réseau avec de 
nombreux utilisateurs simultanément.  Ils peuvent alors accéder aux données 
en même temps.  Ceci vous permet d’installer EGS F&B Control dans plusieurs 
départements/bureaux et de travailler ensemble.

Office A

Office B

Controler l’acces au logiciel 
pour chaque utilisateur.

Consulter la liste des 
accès de chaque utilisateur 

avec date et heure.

Base de données:

(Pas incluses dans nos prix). MSDE est suffisant dans la plupart des La base de données installée sur le serveur peut être Microsoft 
cas. Nous ne recommandons Microsoft SQL Server 2000 que pour SQL Server 2000 ou Microsoft Data Engine 2000 (ou MSDE). 
des établissements qui ont des besoins particuliers ou si MS SQL MSDE est fournit avec EGS F&B Control, et la licence est gratuite.  
Server 2000 est déjà installé sur votre serveur. MSDE peut supporter une taille de base de données de 2 GB (plus 

que suffisant pour la plupart des établissements). Vous pouvez 
Le programme F&B Control s’installe directement sur le serveur également installer la base de données sur Microsoft SQL Server 

de votre société mais il est accessible par chaque2000 pour une souplesse de dimensionnement et des 
.  Sa  structure facilite sa maintenance et ses mises à jour.performances accrues, spécialement pour un grand nombre 

d’utilisateurs simultanés et de grandes bases de données. La licence 
La base de données utilisée assurant un maximum de souplesse, pour Microsoft SQL Server 2000 doit être achetée séparément 
flabilité et de haute performance.

principal  poste de 
travail

Configuration recommandée : Pour les postes de travail:
Processeur Pentium III ou compatible
128 MB Ram
40 MB d’espace disque dur

Administration et sécurité :

L’administrateur du système (le propriétaire de 
l’établissement ou le responsable de l’informatique) peut 
définir des « utilisateurs » et leur donner des droits 
d’utilisation du logiciel spécifiques. Il peut ainsi restreindre 
l’accès à certaines parties du logiciel et à certaines 
fonctions pour chaque utilisateur. Chaque utilisateur 
possède son propre mot de passe afin de garantir 
l’intégrité des données. Toutes les modifications de 
données ayant de l’importance sont enregistrées dans un 
fichier historique (journal ou « log »). L’administrateur 
peut ainsi consulter ce « log » et contrôler quel utilisateur 
a modifié telle donnée et à quelle date.

Le nombre d’utilisateurs pouvant se connecter à la base de 
données est limité par  le nombre de licences achetées.

Pour le serveur:
Processeur Pentium III ou compatible
256 MB Ram
200 MB d’espace disque dur
Lecteur CD-ROM

Production

EGS F&B Control comprend un module de gestion de production. 
Ce module vous permet de définir des listes de "produits finis" à 
produire. Les différentes étapes de production peuvent être 
contrôler. Une fois les "produits finis" réalisés, il est possible de les 
ajouter a votre inventaire tout en extractant automatiquement les 
produits nécessaire à leur conception.

Vous pouves également lier une production à un client et préparer 
la facture par I'intérmediaire de votre comptabilité en quelques 
cliques de souris (module de lien à la comptabilité nécessaire).
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Service Installation
L’installation des produits EGS est réalisée soit par EGS soit par l’un de ses revendeurs agréé.

Un travail de préparation est toujours réalisé dans nos locaux ou ceux de nos revendeurs pour étudier précisément votre méthode de 
fonctionnement et ensuite les installer de la manière la plus adaptée.

L’installation comprend le paramétrage du matériel informatique, des périphériques, des systèmes d'exploitation et bien sûr les logiciels EGS.

L'agrément EGS est renouvelé chaque année pour tous les revendeurs qui connaissent la totalité des produits EGS. Cet agrément est mis en 
place par EGS pour que vous soyez totalement satisfait de nos services.

Maintenance - Assistance - Support
Toute la maintenance est effectuée par l’un de nos revendeurs agréé ou par nous même selon les problèmes rencontrés. Cette maintenance ne 
couvre que les produits EGS. Cependant, des conseils sur le matériel et les systèmes d'exploitation sont toujours donnés aux clients.

Pour la disponibilité du service de maintenance, veuillez consulter votre revendeur local. EGS est à 
votre disposition de 9h à 21h, du lundi au vendredi.

EGS propose un contrat de maintenance qui comprend le service de maintenance et la mise à jour de nos logiciels. Le contrat de maintenance est 
inclus pour une année lors de l’achat de l’un de nos produits. Vous pouvez renouveler ce contrat chaque année à partir de la fin de la première 
année. La plus grande partie de nos clients a renouvelé ce contrat de maintenance.

Service de Télé maintenance
EGS dispose d'un service de télémaintenance. Ce service est totalement gratuit pour les clients ayant souscrit un contrat de maintenance. Ce 
service permet d'intervenir à distance par le biais d'un système de télétransmission. La télétransmission est réalisée au travers d’Internet (une 
connexion à Internet est donc indispensable pour ce service). Le client doit prende en charge l'installation de logiciel de tèlèmaintenance PC 
Anywhere 10.5

Ces interventions par télétransmission ne peuvent être effectuées qu'avec votre accord et votre participation, la confidentialité de vos données 
étant notre première préoccupation. 

Seul les revendeurs agréés EGS et EGS sont autorisés à intervenir sur les produits EGS dans votre établissement.

Service Formation
EGS dispose de ses propres équipes de formateurs. Les revendeurs agréés par EGS sont également à même de mettre en place un cours de 
formation dans vos locaux.

Un travail de préparation est toujours réalisé dans nos locaux pour étudier précisément votre méthode de fonctionnement et procéder à une 
formation la plus adaptée possible.

EGS F&B Control comprend 1 licence lui permettant 
d’être installé sur une station de travail et d’être utilisé 
sur ce poste ou en réseau par 5 utilisateurs différents 
simultanément. Des licences supplémentaires 
peuvent être ajoutées pour installer le logiciel sur 
d’autres stations de travail et/ou permettre à un plus 
grand nombre d’utilisateurs d’y accéder. 

*Veuillez nous contacter à info@eg-software.com pour demander un devis

Modules supplémentaires :

Interface / Lien aux caisses (adaptation à votre système de caisses)
Interface / Lien à la comptabilité (adaptation à votre logiciel)

Fonctions de EGS F&B Control  :

Liste des produits
Prise d’inventaires
Entrées/Sorties du stock
Gestion des fournisseurs
Lieux de stockage 
Transfert entre lieux de stockage
Beschafunggen
Commandes
Réception des commandes
Bons de livraisons
Factures
Analyses des ventes
Nombreux rapports de gestion (food cost, 
contribution, menu mix, etc.)
Sortie automatique du stock
Gestion de production et clients
Lien aux caisses enregistreuses (option)
Lien avec la comptabilité (option)
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EGS F&B Control est l’outil indispensable pour contrôler et améliorer 
votre rendement!

Voici le principe de base en 5 points:

1

T  NI   O   P

Des recettes standard sont introduites dans le 
logiciel CALCMENU ou RecetteNet. 

CALCMENU/RecetteNet vous fournit des 
recettes et menus avec leur prix de revient.

2

T  NI   O   P

Toutes les opérations de gestion de stocks sont enregistrées, 
tels que réquisitions, commandes, bons de livraisons, 
transferts, inventaires mensuels – vous connaissez ainsi la 
valeur totale de votre stock dans chaque lieu de stockage à 
tout instant.

3

T  NI   O   P

Toutes les ventes journalières sont enregistrées dans vos 
caisses enregistreuses. Des statistiques de ventes sont 
présentées sous forme de rapport.

4

T  NI   O   P

5

T  NI   O   P

EGS F&B Control rassemble les 
données sur les ventes tirées de 
vos caisses enregistreuses avec 
les recettes standardisées et 
p r o d u i t  u n e  l i s t e  d e  
marchandises brutes théorique. 
V o t r e  s t o c k  e s t  a l o r s  
automatiquement mis à jour à 
partir de ces valeurs pour 
l’obtention d’un «inventaire 
idéal théorique».

EGS F&B Control génère 
également un rapport de 
«rendement idéal  sur la base 
des mêmes données.

»

Vous pouvez réa l i ser  un 
inventa ire  (phys ique)  par  
comptage et introduire ces 
quantités réelles dans le système.

EGS F&B Control pourra alors 
créer un rapport de variation 
d ’ inventa i res  –  montrant  
clairement les différences entre 
l’inventaire idéal théorique  et 
l’inventaire réel.

En identifiant les produits qui 
créent le plus de variation, vous 
pourrez appliquer des mesures 
concrètes sur ces produits afin 
d’augmenter substantiellement 
votre rendement.

L’augmentation de votre 
rendement ne serait-ce 
q u e  d e  1 %  p e u t  
r e p r é s e n t e r  u n e  
augmentation de votre 
profit allant jusqu’à 25%!  
Commencer à contrôler 
vos coûts maintenant - 
avec EGS F&B Control!

Nos bureaux

Pour tout renseignement, contactez-nous à :

EGS Enggist & Grandjean Software SA
Route de Soleure 12
P.O. Box 
2072 Saint-Blaise NE
Switzerland

Tél: +41 848 000 357
Fax: +41 848 000 358
Email: info@calcmenu.ch
URL: http://www.eg-software.com
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